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	LUNCH MENU
	11:00 OPEN 14:00 CLOSE
	煮込みハンバーグ
	単品 ￥1200 セット  ￥1700
	セット(ライス･スープ･サラダ)
	パルマ カレーライス
	パルマ カレードリア
	単品 ￥1000 セット  ￥1500
	セット(スープ･サラダ）


	ポークステーキ
	11:00 OPEN 14:00 CLOSE

	200g
	単品  ￥1100 セット ￥1600
	250g
	単品  ￥1300 セット ￥1800

	300g
	単品  ￥1500 セット ￥2000
	セット(サラダ･スープ・ライスORパン)
	※低温調理のため中が赤いですが問題ありません。


	旨味の秘訣
	特性のタレをポークに漬け、真空状態にして １日休ませ、低温でじっくり火入れをし、 さらに１日休ませることで旨味を 最大限引き出した最高の一品となっております。
	DRINK MENU

	ビール
	ハイボール

	サワー
	ワイン
	焼酎
	ソフトドリンク

	日本酒
	各￥300
	純米大吟醸 作ZAKU  ￥1.000 純米大吟醸  瀧自慢 ￥900 純米大吟醸  半蔵 ￥800 純米大吟醸  義左衛門 ￥700 特別純米火入れ  天下錦 ￥700



